Vorspeisen

Kleiner Menusalat 6.50
Gemischter Salatteller 13.50
Wourst-Kase-Salat

Zwiebeln | Tomaten | Essiggurken | Brot 19.50
Gemusesuppe mit CroGtons 12.00
Hobelkaseplattli (fir 2 Personen) 21.00
Alplerplattli von der Engstligenalp 29.00

(flir 2 Personen) Kisevariation | Wurst

Hauptspeisen

Raclette a discrétion

Kasesorten: Nature | Paprika | Pfeffer | Krauter
Beilagen: Brot | Kartoffeln | Essiggemiise |
Speckwiirfel

inklusive Mineral und Softgetranke

Erwachsene 39.00
Kinder 24.00
Portion Raclette 14.50
AIpIer-Késeschnitte Raclettekase nach Wahl 16.50
Engstligen-Kaseschnitte mit Speck und

Spiegelei Raclettekase nach Wahl 20.50
Rosti Nature 18.00
AIpIer-Rbsti Raclettekase nach Wahl 20.00
Engstligen-Rosti mit Speck und Spiegelei
Raclettekase nach Wahl 22.00
Rindsgeschnetzeltes Zurcher Art mit Rosti

Zwiebeln | Champignons | Weisswein 32.50

Alplermagronen

vegetarisch 21.00
mit Speck 24.00
Kinderportion 12.00
Desserts
Nussgipfel 5.50
Frichtewahe ohne Rahm 750
mit Rahm  9.00
Zwei Meringues mit Rahm 9.50
Eine Meringue mit Softeis und Rahm 9.50
Riblikuchen 7.50
Schoggi Lava Tortchen mit Rahm 8.50
Softeis in der Waffel 6.00
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Softgetranke 3dl 5dl

Wasser aus der eigenen Quelle

still | mit Kohlensaure 3.00 4.00
Sinalco Cola | Sinalco Cola Zero 4.00 5.00
Sinalco | Rivella rot | Eistee 4.00 5.00
Apfelschorle | EImer Citro 4.00 5.00
Ramseier Huustee PET 5.00

Bier | Moscht

Cardinal Spéciale 3.3dl
Feldschlosschen Buigel 5dl
Schneider Weisse 5dl
Bargbier hiesigs 3.3dl
Feldschlosschen alkoholfrei 3.3dl
Calanda Radler 3.3dl
Ramseier Suure Moscht klar 4.9d|

Ramseier Suure Moscht alkoholfrei 4.9dl

Heissgetranke
Tee 2.3dl
Kanne Tee 1l

Kaffee | Espresso

Doppelter Espresso

Schale | Cappuccino

Latte Macchiato

Caotina | Ovomaltine

Punsch Apfel | Orange | Waldbeere

Unsere Herzenswarmer

Huuskaffi mit Haselnusslikér 20.0 Vol. %

Kaffi Baileys 16.0 vol. %

Kaffi Amaretto 28.0 vol. %

Schimli Pfliimli 375 vol. %

Kaffi Rum 375 vol. %

Kaffi Luz | Fertig 375 vol. %

Holdrio Hagebuttentee + Zwetschgen 37.5 Vol. %
Froschli pfefferminztee + griiner Vodka 17.0 Vol. %
Mlintschi pfefferminztee + Zwetschgen 37.5 Vol. %
Jagertee 40.0 vol. %

Coretto Grappa 41.5Vol. %
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Apéritifs
Prosecco Gancia Brut DOC 1dl
7.5dl

gespritzter Weisswein siss | sauer
Aperol Spritz
Martini Spritz

Hugo

Campari 25.0 Vol. % 1dl
Campari Orange

Martini Bianco 15.0 vol. % 1dl

Apéritifs alkoholfrei

Non-alcoholic Spritz

Sanbitter 1dl
Orangensaft 3dl
Longdrinks

Gin Tonic - Escape 7 40.0 vol %

Gin Tonic - Hendrick's 41.4 vol %

Whisky Sinalco Cola - Jack Daniel‘s 40.0 vol %
Rum Sinalco Cola - Escape 7 375 vol %

Vodka ,weiss“ - Trojka Pure Grain 40.0 vol %
Red Bull | Orange

Vodka Green- Trojka 17.0 vol %

Red Bull

Digestifs

Heuschnaps 25.0 vol. % 4cl
Jagermeister 35.0 vol. % 4cl
Appenzeller 29.0 vol. % 4cl
Baileys 170 vol. % 4cl
Amaretto Disaronno 28.0 vol. % 4cl

Vieille Prune Distillerie Studer 42.0 vol. % 2cl
Vieille Poire Distillerie Studer 36.0vol.% 2cl
Grappa di Merlot Ticinese 41.5 vol. % 2l
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Unsere Hausweine

Weisswein

Fendant AOC 1dl  6.50
5dl 29.00

Johannisberg AOC 1dl 7.00
5dl 34.00

Rosé

Oeil de Perdrix Chablais AOC 1dl  6.50
5dl 29.00

Rotwein

Pinot Noir AOC 1dl  6.50
5dl 29.00

Weilsswelin

Fendant AOC 7.5dl 47.00

Domaines Chevaliers, Salgesch VS

Rebsorte: Chasselas

Florales Bouquet von Lindenbliiten, mineralische
Noten von Feuerstein.

Johannisberg AOC 7.5dl  52.00
Domaines Chevaliers, Salgesch VS

Rebsorte: Sylvaner

Aromen von weissen Friichten, Birnen und
Rostmandeln.

Spiezer Riesling x Sylvaner 7.5dl  53.00
Thunersee AOC, Spiez BE

Trockener Apérowein, der gut zu leichten
Fischgerichten und Kase passt.

Chardonnay AOC 1dl  8.00
Nadine Saxer, Neftenbach ZH 7.5dl 54.00
Die Nase prasentiert sich fruchtig, duftend nach
reifer Ananas sowie Honigmelone.

Petite Arvine AOC 1dl  8.50
Domaines Chevaliers, Salgesch VS~ 7.5dl  57.00
Exotische Aromen von Grapefruit und Limetten.
Sortentypischer, leicht salziger Abgang.
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Dézaley Grand Cru

LUArbalét Lavaux AOC 7.5dl 59.00
Testuz, Vevey VD

Rebsorte: Chasselas

Komplexes, intensives Bukett mit mineralisch
fruchtbetonten Noten, eingerahmt von einem
Hauch exotischer Friichte.

Rosé

Spiezer Rosé 7.5dl 54.00
Thunersee AOC, Spiez BE

Rebsorten: Blauburgunder, Mara

Ein verlockendes Susse-Saurespiel unterstreicht
die Frucht nach Waldbeeren und Wassermelone.

Rotwein
Merlot Terre Alte DOC 1dl  7.00
Gialdi Vini SA, Mendrisio Tl 7.5dl 49.00

Rubinrote Farbe. Intensiv fruchtige Aromen mit
leichten Gewtirznoten. Frisch und fruchtig.

Quintus AOC 1dl  8.00
Weingut Lindetropfli, Uhwiesen ZH 7.5dl 53.00
Der Quintus zeichnet sich durch eine intensive,
dunkle Farbgebung und Aromen von Pflaumen
und Brombeeren aus.

Humagne Rouge AOC 7.5dl 59.00
Domaines Chevaliers, Salgesch VS

Rubinrot mit violetten Reflexen. Aromen von wil-
den Beeren, vereint mit einem Hauch von Pfeffer.
Im Gaumen hat er eine geschmeidige Struktur.

Rossoprofundo Luzern AOC 7.5dl  77.00
Brunner Weinmanufaktur, Eich Sempachersee LU
Rebsorte: Zweigelt

Kraftige Aromatik nach reifen dunklen Beeren,
Wiirze und dem typischen Zweigelt «Pfefferl».
Rustikal im Gaumen mit kraftig, maskulin
wirkenden Tanninen. 18 Monate Barrique.

Pinot Noir Sélection Graubiinden AOC

Roman Hermann, Flasch GR 7.5dl 77.00
In der Nase elegant fruchtig und wiirzig mit
Noten von frischen Beeren, Nelken, weissem
Pfeffer und Wacholder.
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Cornalin «Neyrun» Lux VinaAOC  7.5dl 79.00
Domaines Chevaliers, Salgesch VS

Sehr wiirzige Nase (Zedernholz, Tabak).
Kirschduft, wie er typisch ist fuir den Cornalin.
Gaumen mit grosser Eleganz und Prazision.

Quintessentia Grand Cru 7.5dl 94.00
Chablais AOC

Domaine du Montet, Bex VS

Rebsorten: Cabernet und andere noble Rebsorten
Dieser einzigartige Strohwein kann mit den
grossten und besten Amarone verglichen
werden. Nach einer langen alkoholischen Garung
wird der Wein wahrend 18 Monaten in Eichenfas-
sern ausgebaut.

Sassi Grossi Merlot Ticino DOC 7.5dl 94.00
Gialdi Vini, Mendrisio Tl

Rebsorte: Merlot

Ausgewogene Aromen von Kirsche und reifen
schwarzen Beeren, erganzt von Schokolade- und
Kakaonoten begeistern bei diesem rubinroten
Wein.

Uber Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise verstehen sich
in CHF inkl. 8.1% MwsSt. Der Ausschank von alkoholischen Getrdanken an

Jugendliche unter 16 Jahren (Wein, Bier und Apfelwein) respektive 18 Jahren

(Spirituosen, Aperitifs und Alcopops) ist verboten.
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Sommerabende
in der Raclettehutte

Geniesse den Zauber der Engstligenalp bei
Abendstimmung: Im Juli und August 6ffnet die
Raclettehiitte an ausgewahlten Abenden ihre
Turen und ladt zum gemutlichen Verweilen ein.

Geoffnete Abende:
Juli:4.|1.|12.18. | 25. | 26.
August: 2.|9.|15.|16.| 22.| 23. | 30.

Neben unserem regularen Speiseangebot
servieren wir dir feines Fondue Chinoise.
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Fondue Chinoise ab 2 Pers.

Fleisch: Pute | Schwein | Rind

Beilagen: Reis | Kartoffeln | Paprika | Brokkoli |
Champignons | Stangensellerie | Hummus | Dips
inklusive Mineral und Softgetranke

Erwachsene 45.00
Kinder 29.00
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Fine Dining — ein Abend fur alle Sinne

Tauche ein in einen unvergesslichen Abend auf
2000 m . M., wo die alpine Stille auf kulina-
rische Raffinesse trifft. Klichenchef Daniel De
Juanas Gomez begeistert mit kreativen Komposi-
tionen aus alpiner Natur, frischen Krautern und
saisonalen Delikatessen.

5-Gang Dinner 99.00

Daten:
Samstag, 5. Juli | Samstag, 19. Juli
Freitag, 8. August | Freitag, 29. August

Weitere Informationen und Reservation unter:
engstligenalp.ch/events

Fine Dining — ein Abend fur alle Sinne

Tauche ein in einen unvergesslichen Abend auf
2000 m u. M., wo die alpine Stille auf kulina-
rische Raffinesse trifft. Klichenchef Daniel De
Juanas Gomez begeistert mit kreativen Komposi-
tionen aus alpiner Natur, frischen Krautern und
saisonalen Delikatessen.

5-Gang Dinner 99.00

Daten:
Samstag, 5. Juli | Samstag, 19. Juli
Freitag, 8. August | Freitag, 29. August

Weitere Informationen und Reservation unter:
engstligenalp.ch/events




